RAVIOLI DE MOZZARELLA
DI BUFALA

® 10 min 5 4 porgdes &5 Dificuldade Baixa

1. Em uma panela aquega o molho de tomate, acrescente o azeite e
Ingredientes o sal. Reserve.

"400g de ravioli de mozarella 2. Cozinhe a massa em agua fervente por uns 3 a 4 minutos.

+ 200g de molho de tomate

-100g de tomate concassé 9. Junte ao molho de tomate, a manteiga e o manjericio e sirva em
(tomate sem pele e sem semente, seguida'
cortado em cubospequenos)

* 50g de manteiga

« 20ml azeite de oliva

+ 10g de manjericdo

+ 10g de sal fino

Vocé jd conhece o nosso setor de massas frescas ?
Diariamente produzimos massas frescas com farinha italiana e ingredientes
selecionados. Agora ndo tem desculpa para nao levar o Eataly para sua casa,

vocé pode pedir produtos do nosso mercado pelo iFood também!
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BUON APPETITO!

OBRIGADA POR ESCOLHER O EATALY

Grazie per aver scelto Eataly

Gostariamos de saber sua opinido

NOS CONTE COMO FOI SUA EXPERIENCIA COM O
DELIVERY DO EATALY. ACESSE O APLICATIVO DO
IFOOD E DEIXE SUA AVALIACAO.
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